
ANTIPASTI
Starter

Risotto di stagione (min. 2 persone)

Seasonal rice (min. 2 people)

Mezzi paccheri al sapore di mare
Mezzi paccheri with seafood

Spaghetti alle vongole
Spaghetti with clams

Spaghetti alla Carbonara
Spaghetti Carbonara

Gnocchi alla Sorrentina
Potato gnocchi with fresh tomato, 

mozzarella and basil

Gnocchi al sugo di anatra
Gnocchi with duck sauce

Lasagne al ragù Bolognese
Lasagna with Bolognese sauce

18 €

22 €

20 €

12 €

12 €

15 €

15 €

Frittura mista di pesce *
Mixed fried fish

Grigliata mista di pesce *
Mixed grilled fish

Calamari e seppie ai ferri *
Grilled squid and cuttlefish

Filetti di orata al forno con verdura grigliata
Baked sea bream fillet with grilled vegetables

Cotoletta di pollo con patatine *
Chicken cutlet with french fries

Pollo ai ferri con patate al forno
Grilled chicken with roast potatoes

Hamburger di Scottona (circa 350 g) 
con patatine fritte
Scottona beef burger with french fries

SECONDI PIATTIPRIMI PIATTI
Second coursesFirst courses

18 €

25 €

18 €

20 €

12 €

15 €

15 €

Degustazione di mare *
Capasanta, canestrelli, moscardino alla siciliana, 

baccalà mantecato

Fish tasting

Baccalà mantecato con crostini
Creamed cod with croutons

Impepata di cozze
Peppered mussels

Tris di bruschette	
Trio of toasted bread

Cuoppo di terra *
Arancini, frittatina pasta, crocchè patate, 

delizia formaggi, calzoncino ricotta 

Arancini, omelette, croquettes, cheeses, stuffed calzone

Degustazione di antipasti misti di terra	
Mixed “di terra” antipasti served in the center of the table

Tagliere di salumi	
Plater of cured meats

Selezione di formaggi e confetture
Selection of cheeses and preserves

15 € 10 €

12 € 18 €

10 € 15 €

6 € 14 €



GRIGLIATE AL METRO
1 meter of grilled food

1 Metro di grigliata di pesce *
1 Meter of mixed grilled fish

1/2 Metro di grigliata di pesce *
1/2  Meter of mixed grilled fish

1 Metro di frittura di pesce *
1 Meter of fried fish

1\2 Metro di frittura di pesce *
1\2 Meter of fried fish

 

1 Metro di grigliata di carne				  
1 Meter of mixed grilled meat

 

1/2 Metro di grigliata di carne				  
1/2 Meter of mixed grilled meat

 

Grigliata mista di carne per 2 persone
Mixed grilled meat for 2 people

120 €

60 €

120 €

60 €

75 €

50 €

40 €

LA BRACE
Grilled meat

Grigliata mista di carne
Mixed grilled meat

Tagliata di manzo con verdure grigliate
Sliced beef steak with grilled vegetables

Filetto di manzo con verdure grigliate
Beef fillet with grilled vegetables

Picanha (consigliato per 2 persone)

Heifer Picanha (recommended for 2 people)

Costata di manzo con verdure 
e patate al forno
Rib of beef with grilled vegetables 

and roast potatoes 

Costa e salsiccia 
4 pezzi di costa, 2 salsicce, 1 pezzo di polenta

4 ribs, 2 sausages, 1 piece of polenta

20 €

20 € 6,50 € / hg

25 €

6 € / hg

15 €



CONTORNI
Side dishes

Insalata mista	
Mixed salad

Verdure grigliate
Grilled vegetables

Patate al forno	
Roast patatoes

Patate fritte
French fries

Friarielli Napoletani (in stagione)

Neapolitan Friarielli (seasonal)

Peperoni in padella con olive e capperi
Sauteed peppers with olives and capers

5 €

6,50 €

4,50 €

4 €

6 €

6 €

INSALATONE
Salads

Da Mirco
Insalata verde, carote, pomodori, 

mozzarella, tonno, mais, bresaola

Green salad, carrots, tomatoes, 

mozzarella, tuna, corn, air-dried beef

Nizzarda
Insalata verde, carote, pomodori, olive, uova, 

tonno, mozzarella, mais, origano

Green salad, carrots, tomatoes, olives, eggs,

tuna, mozzarella, corn, oregan

Mediterranea
Insalata verde, pomodorini, cipolla di Tropea, 

patate lesse, capperi, olive

Green salad, cherry tomatoes, Tropea onion, 

boiled potatoes, capers, olives

13 €

13 €

13 €



MARINARA  	

Pomodoro, aglio, origano, olio

Tomato, garlic, oregano, oil 

MARGHERITA      	    

Pomodoro, mozzarella 

Tomato, soft-cheese 

DIAVOLA     	    

Pomodoro, mozzarella, salamino piccante

Tomato, soft-cheese, spicy salami 

PROSCIUTTO    	   

Pomodoro, mozzarella, prosciutto 

Tomato, soft-cheese, ham 

VIENNESE

Pomodoro, mozzarella, wurstel 

Tomato, soft-cheese, frankfurters

PROSCIUTTO E FUNGHI      	    

Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi 

Tomato, soft-cheese, ham, mushrooms 

CAPRICCIOSA

Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi

Tomato, soft-cheese, ham, mushrooms, artichokes

4 STAGIONI

Pomodoro, mozzarella, prosciutto, 

funghi, carciofini, acciughe

Tomato, soft-cheese, ham, mushrooms, 

artichokes, anchovies

4 FORMAGGI 

Pomodoro, mozzarella, formaggi misti 

Tomato, soft-cheese, Four kinds cheese

5 €

CLASSIC

20 €

MAXI

6,50 € 25 €

8 € 25 €

8 € 25 €

8,50 € 25 €

9 € 25 €

8,50 € 25 €

9,50 € 25 €

9,50 € 25 € Ogni aggiunta extra da € 0,50 a € 2

For every extra addition to you from € 0,50 to € 2

PIZZE DELLA TRADIZIONE
Traditional italian pizza



VEGETARIANA  	

Pomodoro, mozzarella, verdure miste 

Tomato, soft-cheese, mixed vegetables 

CALZONE   

Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi 

Tomato, soft-cheese, ham, mushrooms

 

TONNO E CIPOLLA

Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla 

Tomato, soft-cheese, tuna, onion 

 

BRESAOLA, RUCOLA E GRANA

Pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, grana 

Tomato, soft-cheese, parmesan-cheese, air-drief beef, rocket

 

SICILIANA

Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, olive nere 

Tomato, soft-cheese, anchovies, capers, black olives 

 

TREVIGIANA (in stagione) 

Pomodoro, mozzarella, pancetta, radicchio di Treviso  

Tomato, soft-cheese, bacon, Treviso radicchio

 

CALABRESE

Pomodoro, mozzarella, peperoni, acciughe, 

capperi, olive nere, aglio, origano

Tomato, soft-cheese, peppers, anchovies, capers, 

black olives, garlic, oregan

 

TRENTINA

Pomodoro, mozzarella, brie, funghi misti, speck 

Tomato, soft-cheese, brie, mix mushrooms, speck

 

CASARECCIA

Pomodoro, mozzarella, salsiccia, scamorza affumicata 

Tomato, soft-cheese, smoked cheese, sausage

 

MEDITERRANEA

Pomodoro, mozzarella, verdure saltate in padella, 

mozzarella di bufala

Tomato, soft-cheese, sauteed vegetables, buffalo cheese

RUSTICONA       

Pomodoro, mozzarella, melanzane, 

olive nere, ricotta affumicata, grana

Tomato, soft-cheese, eggplant, black olives, 

smoked cheese

 

PRIMAVERA      

Pomodoro, mozzarella, rucola, pomodorini, 

mozzarelline, grana, origano

Tomato, soft-cheese, rocket, tomatoes, 

buffalo cheese, parmesan, oregano

 

TERESINA   

Pomodoro, mozzarella, stracchino, 

prosciutto crudo

Tomato, soft-cheese, stracchino, ham

 

BRIE, NOCI E SPECK   

Pomodoro, mozzarella, brie, noci, speck

Tomato, soft-cheese, brie, walnuts, speck

 

PATATOSA *

Pomodoro, mozzarella, patate fritte

Tomato, soft-cheese, French fries

 

DA MIRCO

Pomodoro, mozzarella, di tutto un pò

Tomato, soft-cheese, all a little

PULCINELLA (in stagione) 

Mozzarella, salsiccia, friarielli

Soft-cheese, sausage, vegetables

 

PIZZA FRITTA

Pomodoro, mozzarella, ricotta, 

salame, basilico, pepe

Fried pizza with tomato, soft-cheese, 

ricotta, salami, basil, pepper

 

PARTENOPEA

Pomodoro, mozzarella, bufala, basilico, 

pomodorini in padella

Tomato, soft-cheese, tomatoes, buffalo cheese, basil

9,50 €

CLASSIC

9,50 €

CLASSIC

8,50 €

9,50 €

9,50 €

9 € 9 €

10 € 8 €

10 €

10 €

10 €

9 €

9 €

10 € 10 €

25 €

MAXI

25 €

MAXI

25 €

25 €

25 €

25 €

25 € 25 €

25 € 25 €

25 €

25 €

25 €

25 €

25 € 25 €

8,50 €

9,50 €

13 € 25 €



COSA CAMBIA TRA PINSA E PIZZA? 

La differenza non sta solo nella forma allungata della pinsa 

ma anche nel metodo di preparazione, infatti, il mix di farine e 

la lievitazione, aumentano digeribilità e fragranza del prodotto. 

Non vi resta che provarla!

LA PINSERIA
Pinsa

MORTADELLA

Mortadella, burrata, granella di pistacchio e olio di oliva

Mortadella, burrata, granella di pistacchio e olio di oliva

NAPOLETANA

Salsiccia, friarielli e scamorza affumicata

Salsiccia, friarielli e scamorza affumicata

 

CARBONARA

Guanciale, pecorino romano, uova e pepe

Guanciale, pecorino romano, uova e pepe

 

MARGHERITA A MODO MIO

Mozzarella, pomodorini saltati in padella, 

basilico, olio extra vergine

Soft-cheese, tomatoes, basil, oil

 

CARRETTIERA

Scamorza affumicata, salsiccia e patate al forno

Scamorza affumicata, salsiccia e patate al forno

 

FRESCA

Rucola, prosciutto crudo, mozzarella a crudo,

pomodorini crudi conditi

 Rocket, ham, soft-cheese, tomatoes

 

ALLE VERDURE

Zucchine, peperoni e pomodorini in padella, 

grana a scaglie, olio extra vergine

Zucchini, peppers and tomatoes, parmesan-cheese, oil

13 €

13 €

13 €

13 €

13 €

13 €

15 €

LE NOSTRE PINSE NON POSSONO ESSERE MODIFICATE

OUR PINSA CANNOT BE MODIFIED



BIBITE CAFFÈ

AMARI

Drinks Coffee

Spirits

Bibite in bottiglia 0,75 l

Acqua naturale

Still bottled water

Acqua frizzante

Sparkling bottled water

Caffè espresso
Espresso coffee	

Macchiatone
Coffee with milk 

Deka	
Decaffeinated coffee 

Caffè corretto	
Coffee with liqueur 

Deka corretto	
Decaffeinated coffee with liqueur

Cappuccino	   

Orzo	
Barley coffee 

Ginseng
Ginseng coffee

Amari classici
Classic spirits

3 €
2,50 €

2,00 €

1,80 €

2,50 €

2,50 €

2,50 €

5 €

1,80 €

2,00 €

3 €

Bibite alla spina

Pepsi Cola

Bibite in lattina

Cola-Cola, Fanta, Sprite

Tè al limone / alla pesca

Lemon tea / Peach tea

Birre alla spina

Birra bionda

Blonde beer

Birra rossa Peroni Riserva

Red beer Peroni Riserva

Birre in bottiglia

Weissbier (0,50 l)	

Beck’s (0,33 l)

Vino alla spina	

Vino frizzante

Sparkling wine	

Vino bianco della casa

House white wine	

Vino rosso della casa

House red wine

5 €

4,50 €

6 €

5,50 €

5 €

5 €

0,40 cl

0,40 cl

0,50 cl

3,50 €

3,50 €

3 €

4,50 €

2,50 €

2,50 €

0,30 cl

0,20 cl

0,25 cl

10 €

11 €

10 €

12 €

8,50  €

8,50  €

3 €

5 €

4 €

3 €

  1 l   

  1 l   

  1 l   

* Alcuni ingredienti possono essere surgelati o congelati

* Some ingredients may be frozen or deep-frozen

COPERTO / COVER CHARGE 2,50 €

ALLERGENI / ALLERGENS  

Gentile cliente, il nostro personale altamente qualificato sarà lieto di aiutarvi 
a scegliere il piatto migliore per ogni specifica problematica di allergia o intolleranza 
alimentare. Si prega di non esitare a chiedere.

Dear customer, our highly qualified staff will be happy to help you choose the best dish 
for each specific food allergy or intolerance problem. Please don’t hesitate to ask.



www.ristorantedamirco.com


